
Heimisches Wild ist BIO aus artgerechter Haltung

www.leckerwild.de

Wild aus heimischen Wäldern – 
Wildbret direkt aus Jägerhand

Sie wollen Fleisch von glücklichen Tieren? 
Es soll BIO sein, regional erzeugt und auch 
noch klimaneutral? 

Kein Problem – kommen Sie zu mir, 
Ihrem Jäger und Wildtierschützer 
aus der Region! 

Ihr Jäger informiert
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Wildbret – von Ihrem Wildtierschützer:

Es gibt sie noch – die Möglichkeit ohne 
schlechtes Gewissen und mit Genuss Fleisch 
zu essen. In unseren Revieren leben viele 
glückliche und frei lebende Wildtiere. Ge-
schossen wird ausschließlich in der Jagdsaison 
und nur so viel, wie für einen gesunden, den 
landwirtschaftlichen und landeskulturellen 
Verhältnissen angepassten und artenreichen 
Wildbestand notwendig ist. 

Für jedes Revier wird von der Behörde ein Abschussplan festgelegt, 
den ich als Wildtierschützer erfüllen muss. Im Gegensatz zur biolo-
gischen und konventionellen Fleischproduktion wird Wildbret somit 
nicht aus ökonomischen Gründen erzeugt. Mehr regional, mehr  
klimafreundlich und vor allem mehr BIO geht nicht. Verzehrt werden 
bei uns vor allem Reh, Wildschwein, Feldhase und Ente. 

Unser Wildbret ist nicht nur ethisch und ökologisch im Vorteil, es 
ist vor allem gesund, mager, kalorienarm, eiweißreich und selbst-
verständlich frei von Hormonen und Antibiotika. Es ist das am  
fairsten erzeugte und nachhaltigste Fleisch das man essen kann! 
Gutes Wildbret bekommen Sie direkt bei mir. Denn als Ihr Jäger  
trage ich die Verantwortung für die Qualität Ihres Wildbrets. Schon 
bei der Beobachtung des Wildtieres vor dem Schuss (Lebend- 
beschau) sowie auch bei der Untersuchung der Organe nach dem 
Schuss (Totbeschau) erkenne ich bedenkliche Merkmale der Tiere, 
deren Fleisch nicht in den Umlauf gebracht werden darf. Bei Auffäl-
ligkeiten kontrolliert ein Veterinär die erlegten Tiere. Wildschweine 
werden außerdem auf Trichinen untersucht und einer Radiocäsi-
umuntersuchung unterzogen. Tiere welche die gesetzlichen Grenz-
werte an Becquerel (Bq) überschreiten, dürfen ebenfalls nicht in den 
Handel gebracht werden. 

Ihr Jäger und Wildtierschützer aus der Region
Oliver A. Berstecher

Ihr Jäger informiert

Jäger sind staatlich anerkannte und geprüfte Naturschützer

www.leckerwild.de2
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Wild Catering – von Ihrem Wildtierschützer:

Für meine Freunde und meine 
langjährigen Kunden liefere ich 
nicht nur das leckere Wildbret, 
sondern koche auf Wunsch 
auch mal ein kreatives sowie 
bodenständiges Wildgericht.

Wir bieten Ihnen alles, was 
Sie für ein ursprüngliches und  
natürliches Dinner in privater 
Runde benötigen.

Auch für große Events:

Wild Catering in 
der Tennisabteilung 
SV Schemmerberg.

Es gab Rehragout 
vom Maibock mit 
Spätzle und frischen 
Salaten der Saison. 

Jäger betreiben aktiven Umwelt- und Naturschutz

www.leckerwild.de

Für große Events aller Art, können wir durch Kooperation mit bms  
berstecher marketingservices auf ein hervorragendes Netzwerk  
zurückgreifen und Ihnen auch ein Rundum-sorglos-Paket bieten:  
Angefangen vom Location Scouting über das Guest Management 
bis hin zu Musik, Licht und Deko. Wir haben Kontakte zu erfahrenen 
Köchen, Kellnern und Servicekräften.
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Wildbret – ein hochwertiges Naturprodukt:

Fleisch von natürlich lebendem Wild aus Wald und Feld ist ein  
Lebensmittel von höchster Güte. Die außerordentliche Qualität  
verdankt das Fleisch einer uneingeschränkten Bewegungsfreiheit  
der Wildtiere, die – im Gegensatz zu unserem Nutzvieh in der Land-
wirtschaft – dabei in ihrer natürlichen Umgebung aufwachsen und 
leben. Ohne Stress, Zwänge, sowie Chemie-, Hormon- und sonsti-
gem Medikamenteneinsatz ernährt sich unser heimisches Wild von 
Kräutern, pflanzlichen Trieben, Früchten, Beeren und Blättern.

Rehwild: Als Konzentratselektierer nimmt es vorwiegend spezifische 
energie- und eiweißreiche Pflanzenteile verschiedenster Art zu sich. 

Schwarzwild: Als Allesfresser haben Wildschweine kalorienreiche 
Eicheln und Bucheckern, Wurzeln und andere Waldfrüchte im Fokus 
und deckt ihren Eiweißbedarf mit Käfern, Engerlingen und anderen 
Kleinlebewesen des Waldbodens. Zudem zählen Feld- und Knollen-
früchte wie Raps, Mais, Weizen, Süßkartoffeln und Rüben zu ihrer 
bevorzugten Nahrung. 

Diese abwechslungsreiche Kost macht das Fleisch vom Wild sehr 
schmackhaft, nährstoffreich und gleichzeitig kalorienarm und fett-
arm – vor allem aber gesund.

Nährwerte/Bestandteile von gegartem Wildbret:

Wildart	 Eiweiß	 Fett	 Mineral-	 Vitamin B2	 Kalorien
	 %	 %	 stoffe %	 mg/100 g	 pro 100 g 
—————————————————————————––———
Rehwild	 21	 3,5	 1,2	 0,25	 122
Schwarzwild	 17	 3,4	 2,4	 0,25	 110
Feldhasen	 22	 3	 1,2	 0,06	 116
Wildenten	 18	 17,2	 1,0	 0,2	 205

Ihr Jäger informiert

Heimisches Wild ist BIO aus artgerechter Haltung

www.leckerwild.de4
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Jäger sorgen für ein gesundes und wertvolles Lebensmittel

www.leckerwild.de

„

Lagerfähigkeit und Jagdzeiten:

Ob Rehwild (Rehrücken, Rehkeule, Reh-Blatt, Rehragout), Schwarz-
wild (Hüfte, Oberschale, Unterschale, Nuss, Schulter, Hals,  
Wildschweinbauch, Wildschweingulasch), Feldhase (Schultern mit 
Vorderfläufe, Rücken, Keulen) oder Wildente. Heute ermöglicht 
die moderne Wildkühlung eine relativ lange Lagerfähigkeit von 
Wildbret durch Vakuumierung und Tiefkühlung im Sinne unserer  
strengen Richtlinien zur Wildbrethygiene. Sauber und professionell 
verpackt kann man schon im Spätsommer und Herbst den Vorrat für 
den Winter und die Weihnachtszeit anlegen. Ab dem 1. Mai, wenn 
das neue Jagdjahr beginnt, steht dann wieder frisches Wildfleisch  
in ausreichendem Maße zur Verfügung. Wild eignet sich auch  
hervorragend zum Grillen in der Sommerzeit.

Wichtiger Hinweis: 
Bitte achten Sie darauf, dass nur Jäger die als Lebensmittel-

händler registriert sind, erlegtes Wild aus der Decke geschlagen 
oder abgeschwartet und zerwirkt an Sie 

abgeben dürfen! 

Wildart	 Lagerfähigkeit tiefgekühlt
——————————————————————————––——
Rehwild	 bis zu 14 Monate
Schwarzwild 	 bis zu 8 Monate
Feldhasen, Rebhühner, Wildtauben*	 bis zu 8 Monate
Wildenten, Fasane	 bis zu 6 Monate

Wildart	 Jagdzeiten (ca. Angaben)
——————————————————————————––——
Rehwild	 Mai bis Ende Januar
Schwarzwild 	 ganzjährig
Feldhasen 	 Oktober bis Dezember
Wildtauben*	 November bis Februar
Wildenten**	 September bis Januar
(*Ringel- und Türkentauben, **Stockenten)
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Bezeichnung von Wild und Wildbret:

Wir Jäger benutzen spezielle Bezeichnungen für das Wild, um dieses 
genau - entsprechend des Alters und Geschlechts - zu beschreiben:

Wildart	 Alter
—————————————————————————––––——
Geiß, Bock 	 Rehwild ab dem zweiten Lebensjahr
Schmalreh, Jährling 	 Rehwild im zweiten Lebensjahr
Kitz 	 Rehwild im ersten Lebensjahr
Bache, Keiler 	 Schwarzwild ab dem zweiten Lebensjahr
Überläufer 	 Schwarzwild im zweiten Lebensjahr
Frischling 	 Schwarzwild im ersten Lebensjahr
 
Lende: Wertvollstes Stück, geschützt unterhalb des Rückens 
gelegen. Für Kurzgebratenes (als Filet) oder auch für Fondue.
 
Rücken: Hervorragendes Stück für den festlichen Rücken am  
Knochen auf der Tafel (aus dem Bräter) oder ausgelöst als zartes 
Kurzbratstück (Steak) für die Pfanne oder den Grill.
 
Keule: Hochwertiges Bratenstück, bestehend aus mehreren Bra-
ten. Als Ganzes für den Bräter (mit Knochen oder ausgelöst) oder in  
die einzelnen Braten zerlegt für Sauerbraten. Alternativ auch für 
Wildrouladen oder hervorragendes Gulasch ohne Fett und Sehnen.
 
Blatt: Hervorragend für Gulasch geeignet oder auch als Ganzes in 
den Bräter.
 
Brust und Dünnung (Rippen): Ausgelöst als Rollbraten oder 
durch den Fleischwolf gedreht für Wildfrikadellen oder Hackbraten.

Hals/Träger: Ausgelöst als Bratenstück oder Gulasch und ebenfalls 
hervorragend für Hackfleisch geeignet.

Jäger sorgen für einen vielfältigen, gesunden Wildbestand

www.leckerwild.de

Ihr Jäger informiert
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Unsere Aufgaben als Jäger und Wildtierschützer:

Wir Jäger wirken nachhaltig für ein ökologisches Gleichgewicht 
in Wald und Flur und übernehmen freiwillig und unentgeltlich  
Aufgaben des öffentlichen Interesses.

Ziel und Aufgabe der heutigen Jagd ist unter anderem, die nach
haltige Nutzung einzelner Wildarten unter Berücksichtigung der  
Sozialstruktur, Förderung der freilebenden Tierwelt durch Schutz 
und Erhaltung eines artenreichen und gesunden freilebenden Wild-
tierbestandes, Vermeidung von Wildschäden in einer ordnungs
gemäß betriebenen Land-, Forst und Fischereiwirtschaft und die 
Regulierung überhöhter Wildbestände.
 
• 	Wir bekämpfen Wildkrankheiten und fördern den Artenschutz.

• 	Wir betreiben aktiven Umwelt- und Naturschutz.

• 	Wir gestalten Biotope und schaffen Lebensräume.

• 	Wir bewahren seltene Tiere, Insekten und Pflanzen vor dem  
	 Aussterben.

• 	Wir betreiben aktiven Tierschutz und Landschaftspflege.

• 	Wir sorgen für einen vielfältigen, gesunden und den landes- 
	 typischen Verhältnissen angepassten Wildbestand.

• 	Wir vermeiden oder vermindern Wildschäden in der Land- und  
	 Forstwirtschaft.

• 	Wir sind hervorragend ausgebildet und jagen tierschutzgerecht.

• 	Wir sorgen für ein gesundes und wertvolles Lebensmittel, denn  
	 heimisches Wild ist Bio aus artgerechter Haltung.

• 	Wir fördern das Natur- und Umweltbewusstsein der Menschen.

Hege und Biotoppflege:

Als Wildtierschützer ergreifen wir in unserem Revier Maßnahmen, 
um bestehende Biotope zu pflegen oder neu anzulegen. Für einen 
gesunden, artenreichen Wildbestand sind geeignete Hegemaßnah-
men und Bejagungskonzepte sowie ein kontinuierliches Wildtiermo-
notoring (strukturierte Erfassung, Beobachtung und Überwachung 
von Wildtierarten und ihrer Lebensräume) eine Grundvoraussetzung.
Beispiele unserer Biotoppflege sind z.B. das Mähen des Biotops, das 
Freischneiden der Hecken sowie die Aufstellung von Vogelsitzstan-
gen und Insektenhotels. Auch äsungsverbessernde Maßnahmen 
wirken sich auf Wildschäden und Verbiss entlastend aus und liefern 
unserem heimischen Wild ein interessantes Angebot an Äsungs-
pflanzen, welches dankbar angenommen wird.

Ihr Jäger informiert

Jäger bewahren seltene Tiere und Pflanzen vor dem Aussterben

www.leckerwild.de



8

Ihr Jäger informiert

Aktionen für Natur- und Umweltschutz:

Wir organisieren Projekte wie z.B. unsere Christbaumaktion: 
„Weihnachten im Zeichen von Wald und Wild – 
Weihnachtsbäume pflanzen statt fällen“ 

Als Wildtier- und Natur-
schützer forderten wir die 
Bevölkerung dazu auf, ihre 
Christbäume im Topf anstatt 
den üblichen gefällten Bäu-
men in ihren Wohnzimmern 
aufstellen und diese dann nach 
Weihnachten uns zu spenden 
damit wir sie im Wald auspflan-
zen konnten.

Jäger gestalten Biotope und schaffen Lebensräume

www.leckerwild.de8
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Jäger engagieren sich für den Naturschutz

www.leckerwild.de

Ihr Jäger informiert
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Jäger sind „Botschafter“ für Natur- und Umweltschutz

www.leckerwild.de

Ihr Jäger informiert

„Botschafter“ für Natur- und Umweltschutz:

Unser ehrenamtliches Engagement stellen wir auch durch regel-
mäßige Besuche in Kindergärten, Jugendhäusern so wie bei eigens  
organisierte Veranstaltungen unter Beweis. Es ist mir ein persönli-
ches Anliegen die nachfolgenden Generationen wieder mehr für die 
Natur und unsere Umwelt zu begeistern.

Mit Falkner Christian Schuler zu Besuch bei der Wölflings-Pfadfinder-
gruppe in Laupheim. Danach wurden Falken aus Sperrholz gebastelt 
und bemalt.

Junge Hilfe bei der Vor-
bereitung der Tresterfässer 

für den nahen Winter

10



Mit dem Kindergarten während der 
Naturwoche im Wald.

Jäger engagieren sich ehrenamtlich

www.leckerwild.de

Ihr Jäger informiert

Großes Event mit Falkner Schuler 
und Wüstenbussard Luna für alle 
Naturfreunde, ob groß oder klein. 
Über 50 Personen folgten dem 
„Ruf des Bussards“ in mein Revier.
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So kommen Sie an des Waidmanns edle Ernte

www.leckerwild.de

Ihr Jäger informiert

So kommen Sie an des Waidmanns edle Ernte:

www.leckerwild.de
Wenn Sie bei mir Wildbret kaufen möchten, 
finden Sie auf meinen Seiten im Internet  
unter Bestellungen meine aktuellen, vorräti-
gen Angebote („Derzeit im Angebot“).
Oder Sie scannen einfach den links oder 
rechts  stehenden QR-Code ein.

Suchen Sie sich Ihre leckeren Stücke aus, schreiben Sie mir eine  
kurze E-Mail oder eine WhatsApp und ich reserviere Ihnen Ihre  
Bestellung. Danach terminieren wir gemeinsam den Abholungs- 
termin bei mir im Haus per Telefon, E-Mail oder WhatsApp. 

Nach Absprache ist die Abholung bei mir auch außerhalb den  
typischen Öffnungszeiten sowie auch an Sonn- und Feiertagen  
möglich.

Der persönliche, vertrauensvolle Kontakt ist mir wichtig – daher 
haben Sie bitte Verständnis dafür, dass ich keine anonyme Bestell-
abwicklung oder einen Online-Shop anbiete. So lernen Sie mich 
persönlich kennen und ich kann Ihnen zusätzlich auch gerne Ihre 
Fragen rund um Wild, Wildbret und die Jagd beantworten.

google maps
Sie können mich auch bei Google Maps 
aufrufen, um die schnellste Route zu Ihrem  
Wildbret zu finden und sich von leckeren 
Koch-Fotos meiner Kunden inspirieren zu  
lassen. Scannen Sie dafür einfach den links 
stehenden QR-Code ein.
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Mehr regional, mehr klimafreundlich und mehr BIO geht nicht

www.leckerwild.de

Ihr Jäger informiert

2 
aussuchen 

1 
scannen 

3 
reservieren  *

4 
terminieren  *

0178 5225342*

Rehrücken ausgelöst

Rehschulter / Rehblatt

Feldhasen-Keulen 
und -Läufe

Rehragout

Wildwurst

Feldhasenrücken

Rehkeule
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Leckeres Wildbret für qualitätsbewusste Konsumenten 

www.leckerwild.de

Ihr Jäger informiert

Viele gute Gründe für „LECKERWILD“:

	 Über 85% der qualitätsbewussten Konsumenten sind  
	 bereit für ein gesundes, nachhaltiges Stück Wildfleisch  
	 mehr zu bezahlen, wenn sie dabei sicher sein können,  
	 dass der Tierschutz im Vordergrund steht und sie zusätz-
lich die Natur und die Umwelt schonen. Bei Wildfleisch entstehen  
keinerlei Umweltbelastungen u.a. durch Herstellung und Transport 
von Futter sowie Stallmist, der Wasser und Boden belastet. Unwür-
dige Lebendtransporte und die damit einhergehenden Belastungen 
für Tier, Mensch und Umwelt entfallen ebenfalls. 

Mein Ratschlag: 
Verzehren Sie weniger Fleisch! Und wenn Fleischgenuss, dann  

hochwertiges Wildfleisch. Mehr Öko und mehr Bio 
geht nicht. 

Bitte kein Fleisch aus Massentierhaltung: Allein zur Produktion 
von 1 kg Rindfleisch sind fast 16.000 l an so genanntem virtuellem 
Wasser nötig. Für die Produktion der Futtermittel werden Regen-
wälder abgeholzt und genmanipulierte Monokulturen an Soja an-
gebaut, die Gesundheit und Erwerbsgrundlage vieler Kleinbauern 
gefährden. Quelle: www.NABU.de

Diese „Siegel“ geben Ihnen die Sicherheit, dass Sie bei mir ein 
hochwertiges, gesundes Lebensmittel erwerben:

	 Angemeldet und registriert: Nur als angemeldeter 
	 und registrierter Lebensmittelunternehmer nach Art. 6  
	 Abs. 2 der Verordnung (EG) Nr. 852/2004, sind Jäger  
	 zur Abgabe von Wild und Wildfleisch im Rahmen ihrer 
jagdlichen Tätigkeit berechtigt. Nur dann dürfen Jäger selbst erlegtes 
Wild in der Decke oder Schwarte oder aus der Decke geschlagen oder  
abgeschwartet und ggf. zerwirkt in kleiner Menge (Strecke eines 
Jagdtages) direkt an Privatperson oder auch an lokale Einzelhandels-
unternehmen (Metzgerei, Gaststätte, Restaurant, Wildfleischge-
schäft etc.) zur direkten Abgabe an den Endverbraucher abgeben. 
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Regionale, nachhaltige und hochwertige Feinkost-Qualität

www.leckerwild.de

Ihr Jäger informiert

KUNDENZUFRIEDENHEIT 

Qualitätsurteil

SEHR GUT
Ergebnis der Kundenbefragung 

marketingservices 4/2021
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	 Bleifrei erlegt: Wildfleisch welches mit verbleiter  
	 Munition erlegt wurde ist nach den Ergebnissen des 
	 Projektes LEMISI eine zusätzliche Quelle für die Bleiauf- 
	 nahme des Menschen. Mit Bleimunition erlegtes Wildbret 
kann erheblich zur Gesamtaufnahme des Schwermetalls beitragen. 
Daher sollte jede zusätzliche Bleiaufnahme vermieden werden. Als 
anerkannter Wildtierschützer erlege ich daher Ihr Wild garantiert 
mit bleifreier Munition. Quelle: Forschungsprojekt LEMISI

	 Qualität beginnt vor dem Schuss: Für mich als Wild- 
	 tierschützer ist der korrekte, saubere und sofort  
	 tödliche Schuss ein Muss, für den Tierschutz und auch  
	 für die Qualität Ihres Wildbrets. 
Lange nachgesuchtes, gehetztes Wild oder männliches Wild  
während der Brunft wird bei LECKERWILD nicht angeboten, da in 
den Muskeln Glykogen verbraucht wird und somit die Fleischreifung 
unvollständig abläuft. Das Wildbret wird trocken und zäh. Zusätzlich 
ist dieses Wildbret durch den höheren pH-Wert wesentlich anfälliger 
durch Bakterien zu verderben. 
Bei einem Waidwundschuss (der die Eingeweide des Wildes trifft) 
hat nicht nur das Fleisch eine wesentlich höhere Keimbelastung, 
sondern ist das Wild auch noch unnötigem Leid ausgesetzt, was aus 
meiner Wildtierschützer-Sicht unbedingt vermieden werden muss!

Ein hygienisch einwandfreies und genaues Arbeiten nach dem 
Schuss ist für mich natürlich ebenso eine Selbstverständlichkeit. Nur 
durch diesen verantwortungsvollen Umgang mit dem Wild und der 
Natur können wir Ihnen diese hochwertige Feinkost-Qualität liefern 
– geben Sie sich nicht mit weniger zufrieden.
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Jäger sorgen für ein gesundes und wertvolles Lebensmittel

www.leckerwild.de

Oliver A. Berstecher
Ihr Jäger und Wildtierschützer
Fon 0178-5225342
oliver.berstecher@gmx.de
www.leckerwild.de
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Das macht Ihr Wildbret so einzigartig:

•	 Ethisch und ökologisch jedem landwirtschaftlichen Nutz- 
	 und Schlachttier überlegen.
•	 Fettarm und kalorienarm, da Wildtiere aufgrund ihrer 
	 Freiräume viel Bewegung haben.
• 	Reich an Vitaminen und Spurenelementen dank der 
	 abwechslungsreichen Ernährung.
•	 Selbstverständlich frei von Antibiotika oder Hormonen.
•	 Aus regionaler, nachvollziehbarer Herkunft.
•	 Bei heimischem Wild von Ihrem Jäger fallen keine langen 
	 Handelswege an. Das schont zusätzlich die Natur und 
	 unsere Umwelt.

KUNDENZUFRIEDENHEIT 

Qualitätsurteil

SEHR GUT
Ergebnis der Kundenbefragung 

marketingservices 4/2021

Mitglied im:
Landesjagdverband 
Baden-Württemberg e.V. (LJVBW) 

Jagd-Natur-Wildtierschützerverband 
Baden-Württemberg e.V. (JNWV) 

Bund Deutscher Jagdaufseherverbände 
e.V. (BDJV)

WILDTIERSCHUTZ
BADEN-WÜRTTEMBERG

Ihr Jäger informiert

BIO MUSTER REGION  
Baden-Württemberg   
Direktvermarkter

GESICHERTE QUALITÄT  
Baden-Württemberg 
Wild auf Wild
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